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Betterave rouge
Boeuf bolognaise <& 11

OU Feuilleté aux poissons
Pates
Yaourt Fd
Glace

Melon <
Boulettes de volailles 11
OU Tartes légumes du soleil F
Semoule
Yaourt
Compote
Pain &N
. P Produits bio

| ] Viande francaise

Y Produits locaux &4 AOC

6 Légumes et fruits
de saison

@ Péche durable

P

—= Plat fait maison #2 Label rouge

Gy Produits de la ferme

RESTAURATION SCOLAIRE

Semaine 36
02-06 septembre
2024

MARDI

Tomates en salade == &N ©

Escalope viennoise 11
OU Galette falafel

Poélée de Iégumes avec pommes de terre
=
Fromage @
Fruits ©
Pain &N

Taboulé
Poisson pané ®

Haricots verts S

Fromage @
Fruits ©
Pain &N

Carottes rapées & ™ S &

Tortellinis tricolores aux
fromages Fi

Yaourt
Fruits ©
Pain &N

www.saint-andre-les-vergers.fr

N*% d'agrément sanitaire : F10:33350 |SV=Menus visés parMme ELEMENCE GAURIER/, diététicienne.
LeS menus proposés sontfiespectés.sous réserve d'appravisionnement oude eontraintes techniques indépendantes du service'de’la restauration:
Origine' France bovine - Beeuf frals - VBF origine France Charolais ou;Limousin - Racesa viande'- Beeuf surgeté




Radis beurre ©

Riz
Fromage @
Fruits ©
Pain &N

Feuilleté pécheur
Emincé de boeuf 11
OU Croque fromage

Pates Fi
Yaourt i
Fruits ©
Pain &

Produits bio Qj AOP
| B Viande francaise IGP

e Produits locaux ‘¢t AOC

5 Légumes et fruits
de saison @ Péche durable

Pa § : i
—= Plat fait maison # Label rouge

#5% Produits de la ferme

Tomates farcies 11 ©
OU Tomates farcies végétariennes <

Semaine 37

09 au 13 septembre
2024

Saucisson sec ! OU Surimi mayonnaise
Haut de cuisse de poulet 'l &N

OU Quenelles de poissons
Carottes rondelles & &N
Fromage @
Tarte

Pain =4

Cceur de palmier
Omelette
Pommes de terre rissolées
Yaourt FA
Glace
Pain &

Pastéque ©

Dos de colin
Poélée de 4 légumes
Yaourt a boire
Compote
Pain &N

www.saint-andre-les-vergers.fr

N% d'agréement sanitaire : F10:33350 ISV=Menus visés parMme ELEMENCE GAURIER?, diététicienne.
LesS menus proposés sontfespectés:sous réserve d'appravisionfiement oude eontraintes techniques indépendantes du servicede’la restauration:
Qrigine' France bovine - Beeuf frals - VBF origingé France Charolais au/Limpusin - Race/a viande'- Beeuf surgeté
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Terrine de saumon
Emincé de boeuf 11
OU Galette falafel
Pates i
Fromage @
Glace
Pain &N

CEufs durs
Pilons de poulet 1l g
OU Tarte aux fromages
Petit pois
Yaourt i
Salade de fruits ©

Pain &

Produits bio (@) AOP
I I Viande frangaise IGP

I Produits locaux o AOC

6 Légumes et fruits
de saison @) Péche durable

& Piatfaitmaison @3 Label rouge

% Produits de la ferme

RESTAURATION SCOLAIRE

Semaine 38
16 au 20 septembre

2024

MARDI
Concombre & & &
Chili aux légumes -&
Riz
Yaourt Fi
Fruits ©
Pain &N

Tomates en salade & & S ©
Saumonette
Haricots beurre ©
Fromage @

Donuts
Pain &N

Melon =
Haché d’agneau 11

OU Poisson
Epinards
et pommes de terre & & &
Yaourt F

www.saint-andre-les-vergers.fr

N° d’agréement sanitaire : F40:33350 ISV=Menus visés par-Mme CLEMENCE GAURIER', diététicienne.
LesS menus proposés sont respectés sous réserve d'appravisionnement.ou de contraintes techniques indépendantes du servicede ' la restauration:
Qrigine France bovihe - Beeuf frais - VBF origine France Charolais qu:Limousin - Racesa viande- Beeuf surgeté
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ot |RESTAURATION|SCOLRIRES
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Surimi L
Paupiette de veau 11

Poélée de Iégumes
Yaourt
Compote

Pain &N

Taboulé

Moules -& @
Pommes de terre rissolées
Yaourt I

$ : Produits bio @ AOP
Viande francaise IGP
il ®

Y Produits locaux gt AOC

9 Legumes et fruits
de saison @ Péche durable

—= Plat fait maison g.@ Label rouge /

% Produits de la ferme

OU Tarte aux légumes du soleil

Semaine 39
23 au 27 septembre

2024

Pastéque S

Saucisses de volaille 1l
OU Omelettine aux 3 fromages
Pates
Fromage @

Tarte
Pain &

Salade composée &

Lasagnes aux légumes
Yaourt
Glace
Pain &N

Carottes rapées & & S ©

Poisson pané ®

Haricots verts ﬁt pommes de
terre = X ©

Fromage ®
_ Fruits




coidts | RESTAURATION SCOLAIRE

d@ww

Betterave rouge
Steak haché de poulet 11
OU Galette falafel
Poélée campagnarde
Fromage @
Fruits ©
Pain &N

Produits bio (@
4 I l Viande francaise @ IGP

e Produits locaux  ‘f¢* AOC

9 Légumes et fruits
de saison @ Péche durable

—é Plat fait maison  #2 Label rouge

% Produits de la ferme



