Panier feuilleté
Escalope de dinde 18
OU Omelette

Fromage @
Fruits ©
Pain &=

| | Viande francaise

R
E Produits locaux &'C AOC

5 Légumes et fruits
de saison Péche durable

—é Plat fait maison  #3 Label rouge

‘% Produits de la ferme

agrément sanitaire : F10,33350 |SV-=1y
\ réserve d'approvisionne
e is - VBF

Riz et poivrons @i -&

Semaine 40
01 AU 04 octobre
2024

Radis beurre ©
Sauté de porc 11
OU Roulé aux fromages

Carottes rondelles & S ©
Fromages @
Tarte
N

Concombres en salade-& &N

Saumon @
P}

Pommes de terre vapeur & & S
Yaourt a boire
Fruits ©
Pain &N

Salade verte & ©
Tortellinis aux fromages
Yaourt
Compote
Pain &N



Terrine de saumon
Boeuf bolognaise 11
OU Tarte aux légumes
Pates i
Yaourt Fi
Fruits ©
Pain &N

CEufs durs
Dahl de lentilles -5 F
Fromage @
Glace
Pain &

Produits bio (& AOP
l J] Viande francaise @& P
Y Produits locaux ‘¢ AOC

Légumes et fruits .
5 % =
de saison (Q,‘ Péche durable

-t Platfaitmaison  #3 Label rouge

=

Produits de la ferme

RESTAURATION SCOLAIRE

SEMAINE 41
07 au 11 octobre

Pa“L! ge campagne 11

OU Concombres & ©

Blanquette de dindes 11 &
OU Croq fromage
Semoule Fi
Yaourt
Compote

Pfin Y

Coeur d’artichaut ©
Poulet pané 1T OU Galette fallafel i
Ratatouille et pommes de terre © -5 &
Yaourt Fi
Tarte
Pain =N

Tomates en salade & ©

Dos de colin
Riz F
Fromage @
Fruits ©
Pain X

www.saint-andre-les-vergers.fr

N° d*agrément sanitaire : F10 33350 ISV - Menus visés par Mme CLEMENCE GAURIER , diététicienne.
Les menus proposés sont respectés sous réserve d'approvisionnement ou de contraintes technigues indépendantes du service de la restauration.
Origine France bovine - Beeuf frais - VBF origine France Charolais ou Limousin - Race a viande - Beeuf surgelé



Radis beurre
Haché d’agneau 11
OU Roulé aux fromages
Haricots verts
Fromage @
Fruits
Pain &N

Surimi ®
Pilons de poulet 11
OU Omelette
Gratin dauphinois <& & ©
Yaourt
Compote
Pain &N

| B Viande frangaise @ IGP

e Produits locaux  ‘f¢* AOC

9 Légumes et fruits
de saison @ Péche durable

—é Plat fait maison  #2 Label rouge

% Produits de la ferme

RESTAURATION| SCOLAIRE

Semaine 42
14 au 18 octobre
2024

Ceeur de palmier ©
Gnocchis aux fromages
Yaourt
Glace
Pain &

Salade composée 5 &N S &

Poisson meuniére ®
Poélée aux 4 Iégumes
Yaourt
Fruits ©

Pfin Y

Concombres au fromage blanc
459

Saucisses de volaille 11
OU Boulettes de lentilles
Semoule
Fromage @



Sinti N

Betteraves rouge

OU Galette fallafel
Poélée campagnarde
Fromage ®
Fruits ©
Pain &N

Salade verte &% =

Moules a la créme
Pomme de terre rissolées
Fromage @
Salade de fruits
Pain &

Produits bio *@f AOP

; I Ivaande francaise IGP
m Produits locaux i‘.‘C AOC

6 Légumes et fruits
de saison Péche durable

Pay

—t= Platfait maison @2 Label rouge

%;5“” Produits de la ferme

RESTAURATION SCOLAIRE

Haut de cuisse de poulet 11 &N

Semaine 43
21 au 25 octobre
2024

Taboulé
Sauté de boeuf 1! OU
Feuilleté aux poissons
Carottes rondelles & & & ©
Yaourt Fi
Fruits ©
Pain &N

Carottes rapées 5 =™ 2
Chili végétarien -5
Riz
Yaourt
Tarte
Pain &

Céleri rapé &
Paupiette de dinde 18
OU Omelette
Pates
Fromage @
Compote

Yl

www.saint-andre-les-vergers.fr

N% d'agrément sanitaire : £10:33350 ISV=Menus visés parMme. €L EMENCE GAURIER?, diététicienne.
L'es menus proposés sontrespectés:sous réserve d'approvisionnement ou de eghtraintes techniques indépendantes du servicede’la restauration:
Qrigine*France bovine - Beeuf frals - VBF ariginé France Charolais au/Limousin - Race/a viande* Beeuf surgelé




SCOLAIRE

Semaine 44
28 au 31 octobre
2024

=Clilul CEufs durs vinaigrette
Boulettes de boeufs 11 OU Poisson Poélée de lentilles <& Fi
Duo d’haricots Fromage @
Yaourt FA Compote
Fruits © Pain &
Pain &N

Macedoine de legumes

Salade verte &N Osso bucco de dinde <& 11
Brandade de poisson A= OU Omelettines aux fromages
Yaourt Ei Riz [
Tarte Fromage @
Pain & Fruits ©

’ -
Produits bio & AOP
I I Viande francaise - lleld

m Produits locaux A’C AOC

6 Légumes et fruits
de saison @ Péche durable

—= Platfait maison  #3 Label rouge

@% Produits de la ferme

www.saint-andre-les-vergers.fr

N*% d'agrément sanitaire : F10:33350 |SV-=Menus uisés parMme €LEMENCE GAURIER, diététicienne.
LeS menus proposés sontfiespectéssous reserve d'appravisionnement oude eontraintes techniques indépendantes du service'de’la restauration:
Origine’France bovine - Beeuf frals - VBF origine France Charolais 'ouLiimousin - Racesa viande's Boeuf surgelé



