s | RESTAURATION SCOLAIRE

Semaine 01
01 AU 03 janvier
2025

CEufs durs

Boulettes de lentilles a la sauce
tomate

FERIE ML
Yaourt

Fruits ©

Pain =N

‘ Produits bio
i Viande francaise IGP
L ®

e Produits locaux  ‘f¢* AOC

Salade verte ¥ & & &

Poisson pané ®

Lé t fruit Az re
S desaison @) Pache durable Poélee de légumes
—é Plat fait maison @3 Label rouge Fromage @
% Produits de la ferme FrUitS 9

Pain =Y



Siniidedoc ) RESTAURATION SCOLAIRE

Semaine 02
06 au 10 janvier
2025

Surimi

Emincés de boeuf & 11

Salade de lentilles -&

, Croq veggie
OU Tarte aux légumes _ _

PAt Petits pois carotte

ates i Yaourt F
Yaourt

Lo Compote

Fruits Pain
Pain &

Salade d’endives & ©
Paupiette de dinde 11
OU Roulé aux fromages
Poélée de légumes
Yaourt Fi
Galette des rois

Potage aux poireaux -& ©
Steak d’agneau 11
OU Quenelles de poisson
Semoule
Fromage @
Fruits ©
Pain &

Produits bio *@f AOP

; I Ivaande francaise IGP
m Produits locaux i‘.‘C AOC

6 Légumes et fruits
de saison Péche durable

Céleri rémoulade & ©

Dos de colin
Epinards
Et pommes de terre & ™ & S
Fromage @
its ©
Ny

Pay

—t= Platfait maison @2 Label rouge

%;5“” Produits de la ferme

www.saint-andre-les-vergers.fr

N% d'agrément sanitaire : £10:33350 ISV=Menus visés parMme. €L EMENCE GAURIER?, diététicienne.
L'es menus proposés sontrespectés:sous réserve d'approvisionnement ou de eghtraintes techniques indépendantes du servicede’la restauration:
Qrigine*France bovine - Beeuf frals - VBF ariginé France Charolais au/Limousin - Race/a viande* Beeuf surgelé



Suihebe | RESTAURATION SCOLAIRE

@Yb l/b S1‘o3ema:in.e Q3
- \J | JJ J 202a5u janvier

LUNDI MARDI

Radis beurre Carottes rapées = &N ©
Boeuf bolognaise -& 11

Poisson pané citron

. OU Omelette
Haricots verts Fi )\
Pates i
Mousse au chocolat .
Fromage @
Compote _
Pain N Semaine Fruits =4
élaborée par les Pain &2
enfants de

I’école primaire
Montier la Celle

MERCREDI

Crépes aux fromages
Saucisses de volailles 11
OU Boulettes de blé thai

Potatoes
Yaourt nature Fi
Tarte aux pommes

Salade composée = S&m
Nuggets de poulet 11
OU Nuggets végétariens
Poélée 4 Iégumes

Camembert @
Fruits ©

Produits bio

I I Viande francaise

CEufs durs
Lasagnes aux légumes Fi
Yaourt vanille ou chocolat
Donuts
Pain &

¥ Produits locaux

5 Légumes et fruits
de saison @ Péche durable

-5 Platfaitmaison  #3 Label rouge

#5% Produits de la ferme

www.saint-andre-les-vergers.fr

N% d'agréement sanitaire : F10:33350 ISV=Menus visés parMme ELEMENCE GAURIER?, diététicienne.
LeS menus proposés sont-fespectés:sous réserve d'approvisionfiement ou de eontraintes techniques indépendantes du servicede’la restauration:
Qrigine' France bovine - Beeuf frals - VBF origingé France Charolais au/Limpusin - Race/a viande'- Beeuf surgeté



sinizdedc ) RESTAURATION SCOLAIRE

Semaine 04
20 au 24 janvier
2025

Betteraves rouges

Paté de campagne "' OU Surimi

Brochettes de dinde 11 Boulettes de boeuf 11
OU Omelettines 3 fromages OU Galette de quinoa
Petits pois Pates
Fromage @ Yaourt 3
Fruits Fruits ©

N Pain &N

Feuilleté du pécheur ®
Escalope de dinde 11

Soupe au potiron & ©

Tortellini ricotta F

OU Poisson Yaourt
Riz Fruits ©
Yaourt Pain =N

Fruits ©
2einiS 'VENDREDI

Produits bio
| | Viande francaise @ cP

Y Produits locaux &4 AOC

6 Légumes et fruits
de saison @ Péche durable

Taboulé

Dos de colin
Poélée de légumes
Fromage @
Tarte noix de coco

Pal . .
—= Plat fait maison g_@ Label rouge

Gy Produits de la ferme

-dl [N

www.saint-andre-les-vergers.fr

N*% d'agrément sanitaire : F10:33350 |SV=Menus visés parMme ELEMENCE GAURIER/, diététicienne.
LeS menus proposés sontfiespectés.sous réserve d'appravisionnement oude eontraintes techniques indépendantes du service'de’la restauration:
Origine' France bovine - Beeuf frals - VBF origine France Charolais ou;Limousin - Racesa viande'- Beeuf surgeté



;'J.p‘l 1;13‘_/)\(1—5'{'!&

CEufs durs
Alouette de boeuf 18
OU Tarte au fromage
Haricots beurre
Yaourt i
Fruits ©
Pain &N

Salade de chou & ©
Nems sans porc 11
OU Nems aux légumes
Nouilles asiatiques FA
Yaourt
Beignet ananas

Pain &

Produits bio @ AOP
I l Viande frangaise IGP

™ Produits locaux g AOC

5 Légumes et fruits
de saison @ Péche durable

& Platfaitmaison @R Label rouge

i ' Produits de la ferme

RESTAURATION SCOLAIRE

Semaine 05

27 au 31 janvier
2025

Salade d’endives & <

Cubes de poisson
Riz
Fromage @
Compote a l'abricot
Pain &N

Carottes rapées & & & S
Petit pané de blé
Poélée 4 légumes

Yaourt
Fruits ©
Pain &N

Salade de thon & @ = @ 5
Jambon braisé <& 11

OU Feuilleté au poisson

Carottes alacréeme S S

Fromage @
e oMM ange

N

www.saint-andre-les-vergers.fr

N? d'agrément sanitaire : F10:33350 |SV=Menus visés parMme CLEMENCE GAURIER/, diététicienne.
Les menus proposés sont respectés sous réserve d'appravisionnement ou de econtraintes techniques indépendantes du servicede la restauration:
Qrigine France bovine - Beeuf frais - VBF origine France Charolais au:Limousin - Racesa viande'- Beeuf surgeté




