01 aw 04 avnil 2025

MARDI 01
i S mm-& Céleri rémoulade
Tortellinis aux fromages
Yaourt
S Fruits
= Pain

MERCREDI 02 JEUDI 03

Feuilleté maraicher Taboulé
&~ 11 Pilons de poulet B 1 Alouette de beceuf
ou ou
Roulés au fromage Paupiette de saumon

Potatoes
P Yaourt

Compote
BN Pain

Poélée campagnarde
i Yaourt

Tarte
&N Pain

VENDREDI 04

i7 Salade verte

© Filet de colin

Riz Produits bio
= I I Viande frangaise
® Fromage Y Produits locaux
S FrUItS Légumes et fruits
B Pain de saison

2 Plat fait maison
gy |
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Péche durable

@;@ Label rouge

£55 Produits de la ferme




Semaine :
07 aw11 avnil 2025

LUNDI 07 MARDI 08

-5 Salade composée
B I Croque-monsieur OU
Croque-monsieur aux

Betteraves rouges
Brochette de poisson
Haricots verts

.y fromages

© Fromage Pommes de terre rissolées
Compote P Yaourt

= Pain S Fruits

e Pain

MERCREDI 09 JEUDI 10
Macédoine de légumes Feuilleté au poisson

1§ Nuggets de poulet &1 1 Boeuf bourguignon
ou ou

Nuggets de poisson Omelettine au fromage
Poélée de légumes S-& &N {7 Carottes a la créeme

@ Fromage Yaourt
Liégeois de fruits S Fruits

&N Pain &N Pain

VENDREDI 11

-& Concombre a la créme Produits bio
—é Chili Végéta rien B B viande francaise

Riz ™ Produits locaux & aoc

Y t Légumes et fruits i
aour de saison Péche durable
DOﬂutS 2N\ Plat fait maison

BN Pain

@;@ Label rouge

[ j" Produits de la ferme
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Semaine :
14 aw18 avnil 2025

LUNDI 14 MARDI 15

Feuilleté chevre épinard CEufs durs

11 Alouette de boeuf I I RGti de porc
ou ou

Paupiette de poisson Crousti fromage

Pates & Purée de pommes de terre
Yaourt @ Fromage

S Fruits Compote
&N Pain &N Pain

MERCREDI 16 JEUDI 17

A .
-5 Tomates en salade _& 5 Salade de lentilles
©®-& Lasagnes au poisson Gnocchis aux fromages

Salade verte et champignons
Yaourt Yaourt

Fruits S Fruits
= Pain &N Pain

VENDREDI 18

ouU Produits bio
O me | ette I I Viand? francaise
v . N Produits locaux
Haricots beurre , .
Légumes et fruits y
Yaourt de saison Péche durable
T t _é Plat fait maison
arte

= Pain

@;@ Label rouge

[ j" Produits de la ferme
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Semaine :

MARDI 22

Surimi

11 Paupiette de veau
ou

Tarte aux poireaux

7 Semoule

@ Fromage
Compote

BN Pain

MERCREDI 23 JEUDI 24

Crépes emmental & Concombre a la créme
©-& Brandade de poisson Petit pane de blé
Yaourt Printaniere de légumes
S Fruits Yaourt

&N Pain

VENDREDI 25

P& Salade composée
Tomates farcies
ouU Produits bio

I om I i Ao A 1 Viande f i

ateS arcies Vegeta”el 1nes I I an ? rancaise
A R L‘ Produits locaux
1Z

- Légumes et fruits ‘
{® Fro mage de saison Péche durable
. N\ Plat fait maison

S Fruits =

B Pain Jé{ﬁf"‘ Produits de la ferme

N _
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@;@ Label rouge




LUNDI 28

Betteraves rouges
11 Steak haché de boeuf
ou
Galette falafel
Poélée de légumes
@ Fromage
Compote
e Pain

MERCREDI 30

G

&’ Carottes rapées
Merlu sauce tomate
-& Gratin dauphinois
P Yaourt
Moelleux chocolat
e Pain

VENDREDI

28 au 30 awnil 2025

MARDI 29

& Tomates en salade
11 ROti de dinde
ou
Omelette
Lentilles
Yaourt
S Fruits
&= Pain

JEUDI

Produits bio
B B viande francaise

Y Produits locaux

Légumes et fruits
de saison
2 Plat fait maison
==

Péche durable

@;@ Label rouge

[ j" Produits de la ferme
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